
No. หวัข้อ (Topics) รายละเอียด ( Descrition)

1 ชือ่สนิคา้(ภาษาไทย) มนิสิตรอเบอรร์ีไ่วทช์อ็กชสีเคก้

2   (Product Name in English) Mini Strawberry White Choc Cheesecake

3 รหสัสนิคา้ (Product Code) 206641

4
ขนาดสนิคา้ กวา้งxยาวxสงู (ซม.) 
Dimensions Width x Length x Height (cm)

W3.8-4.8xL5.0-6.0xH2.5-3.4

5 น ้าหนกั/ชิน้ (Weight/Pcs) 33

6 จ านวนชิน้/แพค็(Number pieces/Pack) 18 Pcs

7 หน่วยบรรจุ/กล่อง (Packing unit/Box) 36Pcs/Box

8 อายุการจดัเกบ็รกัษา (Shelf life) 1 Years (Before open)

9
อายุการจดัเกบ็รกัษา [หลงัเปิดใชง้าน]
(Shelf life) [After Opened]

3 days After opening/After thawing

10 อุณหภมูกิารจดัเกบ็ (Storage temperature) 18 °C

11
อุณหภมูกิารจดัเกบ็ [หลงัเปิดใชง้าน]
(Storage temperature) [After Opened]

 2-5 °C (Keep refrigerated after opening)

12
ค่าพลงังานจากการค านวณ 
(Calories Value form Calculated)

96 kcal

13
ขอ้มลูสนิคา้
Product Description

-เนื้อสตรอเบอรร์ี ่ราสเบอรร์ี ่และไวทช์อ็กโกแลต ทีม่าผสมกบัครมีชสีจากประเทศออสเตรเลยี ฐานเคก้โอรโิอค้ลุกดว้ย
เนยฝรัง่เศส.
- Strawberry and raspberry mixed with white chocolate and cream cheese from Australia, on a cake base of 
Oreo crumbs blended with French butter.

14
วธิกีารใชง้าน / วธิกีารท าละลาย /วธิกีารเตรยีม
สนิคา้
(Suggested Guidelines/ Thawing/ Preparating)

-การท าละลายสนิคา้ควรวางสนิคา้ใหอ้ยู่ในสภาวะแช่เยน็
(อุณหภมู ิ2-5 °C) เป็นเวลาอย่างน้อย 4 ชวัโมง หรอืจนกวา่สนิคา้จะท าละลายอย่างสมบรูณ์
- For thawing, keep the product refrigerated at 2-5 °C for at least 4 hours or until fully thawed.

15 ปรมิาณเนื้อผลไม ้(% Fruit Contains) - 

16 Total Soluble Solids (°Brix) -

17 สารก่อภมูแิพ ้(Food Allergen Information) Soybean and Soybean Products / Wheat / Milk and Dairy Products 

แบบฟอรม์สินค้า (Product  Form)



Vegan

Low Fat

Low Sugar

No Sugar

No Preservative

No Milk

No Egg

No Margarine

No MSG

No Artificial Colour

Contains Real Fruit

Natural Flavoring

Multigrain / Wheat

Sweetener

Trans Fat Free

Gluten Free

อื่นๆ หากม ีตอ้งระบุ …...................

Healty Claim 


